
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

THE軽井沢ビール クリア/ダーク 各 1,250円 

おすすめTHE軽井沢ビール   2,300円 

＝ Drink Menu ＝ 

600円●  おすすめ群馬産司梅酒  ぐんまちゃん 

おすすめ果実の恵     ゆず酒 600円●  

CRAFT BEER（地ビール) 
軽井沢ブルワリー 

果実酒 
ロック・水割り・ｿｰﾀﾞ割 割り方をご指定ください 

クラフトチューハイ 
群馬県産 白加賀梅使用 ＝群馬県限定販売＝ 

サワー ／ チューハイ 
おすすめCRAFT群馬白加賀うめ 980円 

 烏龍ハイ             450 円● 

 樽ハイプレーン          500 円● 

 巨峰サワー             550 円● 

 レモンサワー           550 円● 

 グレープフルーツサワー  550 円● 

 

 

※画像はイメージです。 

おすすめ吾つま恋し麦の酒 

          飲み比べ 2本ｾｯﾄ       2,300円 

 

吾つま恋し麦の酒 

 

各 1,250円 

     飲み比べ3本ｾｯﾄ     3,500円 

 

アサヒスーパードライ 生中   800 円● 

アサヒスーパードライ 生小  650 円● 

アサヒスーパードライ 中瓶  850 円● 

 

 

 

 

CRAFT BEER（地ビール) 
嬬恋高原ブルワリー 

 メルツェン   スタウト   エール    ホワイト 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

カシスウーロン ｶｼｽﾘｷｭｰﾙ＋ｳｰﾛﾝ茶 700円 

ソフトドリンク 

北軽井沢 辛口本醸造  浅間酒造（群馬県） 1,500円 

秘 幻   純米酒     浅間酒造（群馬県） 2,200円 

水芭蕉  純米吟醸   永井酒造（群馬県） 2,500円 

ジンジャーハイボール 角＋ｼﾞﾝｼﾞｬｰｴｰﾙ 800円 

コークハイボール   角＋ｺｶ･ｺｰﾗ 800円 

日本酒・冷酒 
冷や酒・常温・ぬる燗・熱燗 お好みをご指定ください 

おすすめｾﾝﾄ･ﾁｬｰﾙｽﾞ  グラス 700円 
赤ワイン ／ やや甘口 

シナモンやクローヴ、アニスなどのスパイスとオレンジやレモンなどの果実を加え、 

砂糖でほんのり甘さを加えた心地よい赤ワインです。 

グリューワイン（ホットワイン）用として作られたものです。 

カシスオレンジ ｶｼｽﾘｷｭｰﾙ＋ｵﾚﾝｼﾞｼﾞｭｰｽ 700円 

グラス ワイン 
その他にご用意できるワインは、ワインリストをご覧下さい 

サントリー 角グラス ロック・水割り・ﾊｲﾎﾞｰﾙ 600円 

◆ ドリンクメニュー ◆ 
＝ Drink Menu ＝ 

グラス ワイン 赤・白  各 500円 

ノン アルコール Alc 0.00％ 

 オレンジジュース            250 円● 

 烏龍茶                250 円● 

 ホットコーヒー              350 円● 

 黒烏龍茶                350 円● 

 コカ・コーラ              350 円● 

 ジンジャーエール         350 円● 

 おすすめ信州産白桃ジュース      650 円 

 おすすめ信州産りんごジュース     650 円 

 

 

 

 

 

アサヒ ドライゼロ 小瓶 650円 

ﾉﾝｱﾙｺｰﾙ カシスオレンジ 500円 

ﾉﾝｱﾙｺｰﾙ 梅酒 650円 

浅間錦 一合１８０ｍｌ  辛口普通酒  浅間酒造（群馬県） 750円● 

グリューワイン（ホットワイン） 
ドイツ発祥 体の芯から温め「血流促進」や「冷え性予防」対策にも 

 浅間錦      北軽井沢       秘幻       水芭蕉 

Whisky 

ブラックニッカ ハイボール 

 はい

600円 

カシスソーダ   ｶｼｽﾘｷｭｰﾙ＋ｿｰﾀﾞ水 700円 

余市 ロック・水割り・ﾊｲﾎﾞｰﾙ 1,100円 

※画像はイメージです。 



 

  

白ワイン・White Wine 

 

ヴェンティテッレ・ソアヴェ 3,200円 
イタリア ／ 辛口 ／ シャルドネ、ボンビーノ 

ヴェネト州で収穫したガルガーネガ種が主体。青りんごやシトラスにハーブの風味が 

感じられる、スッキリした味わいの辛口白ワインです。 

ミッシェル・リンチ・ブラン 5,200円 
フランス ／ 辛口 ／ ソービニヨン・ブラン 

トロピカルフルーツや白桃の香り。口に含むとふくよかでフレッシュ、複雑味があり魅力的

なアロマに溢れています。余韻には白い花のニュアンスが続きます。 

ﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭ･ｼｬﾙﾄﾞﾈ 7,200円 
フランス ／ 辛口 ／ シャルドネ 

日当たりのいい白亜質土壌の畑から選別したシャルドネ種を使いリッチでバランスに優れたクラシック

なブルゴーニュワインです。フローラルと果実の洗練されたアロマとヴァニラ・ 

クリームのようななめらかな味わいが特徴です。 

リシュバロン  ブラン     2,800円 
フランス ／中口 ／ ソービニヨン・ブラン 

黄緑色に澄んだ輝きがあり、とても新鮮で果実味が豊か。 

さっぱりとして親しみやすい味わいです。 

VENTITERRE SOAVE 

ﾆｺﾗ･ﾌｨｱｯﾄ･BRUT ｸﾞﾗﾝ･ﾚｾﾞﾙﾌﾞ 13,000円 

フランス ／ 辛口 ／ ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ、シャルドネ 

JENARD CABERNET MICHEL LYNCH RAUGE 

シャンパン・Champagne 
フランスで最も飲まれている「№1 シャンパーニュ」 

ジュナール・カベルネ 4,000円 
フランス ／ フルボディ ／ カベルネ・ソーヴィニヨン 

ロートレックのラベルが目を引きます。長くなめらかな余韻を楽しめます。 

ミッシェル・リンチ・ルージュ 5,200円 
フランス ／ ミディアムボディ ／ メルロー、カベルネ・ソーヴィニヨン 

熟した果実やスパイスの香りを感じます。口に含むと、なめらかで繊細なタンニンとモカや 

カシスのニュアンスがあり、心地よい余韻が楽しめます。 

ムーラン・ナ・ヴァン 7,200円 
フランス ／ ミディアムボディ ／ ガメイ 

名前はぶどう畑にある古い風車に由来します。複雑性のある芳香と寿命の長さが特徴の 

高品質ワインです。 MOULIN-À-VENT 
 

-VENT 

◆ ワインリスト ◆ 
＝ Wine List ＝ 

MICHEL LYNCH BLANC 

赤ワイン・Red Wine  

 
リシュバロン ルージュ   2,800円 

フランス   ／ミディアム  ／ やや辛口 
華やかな香りとまろやかな味わいに滑らかなタンニンが感じられ余韻も程よく楽しめる。 

BOURGOGNE CHARDONNAY 

スパークリングワイン・Sparkling Wine 

ラ・ロスカ ブリュット 3,000円 

スペイン (カタルーニャ州) ／ 辛口 ／ ALC 11,5％ 



 

 

甲殻 焼酎 
ロック・水割り・お湯割り 割り方をご指定ください 

               ボトル 3,000円 

軽井沢芋焼酎          ボトル 4,000円 

金黒            グラス 650円・ 

黒霧島          グラス 650円・ 

軽井沢麦焼酎         ボトル 3,800円 

              ボトル 3,300円 

              ボトル 3,800円 

◆ 焼酎 ◆ 
＝ Drink Menu ＝ 

米 焼酎 
ロック・水割り・お湯割り 割り方をご指定ください 

               ボトル 3,500円 

               ボトル 3,300円 

               ボトル 3,500円 

芋 焼酎 
ロック・水割り・お湯割り 割り方をご指定ください 

麦 焼酎 
ロック・水割り・お湯割り 割り方をご指定ください 

軽井沢産芋こてさんね     グラス 680円・ 

竹の子          グラス 680円・ 

黒伊佐錦         グラス 650円・ 

ぎん            グラス 680円・ 

一番札          グラス 650円・ 

いいちこ         グラス 680円・ 

軽井沢産麦しろがっぱ     グラス 650円・ 

※有料割り材： 炭酸 一本 250円 ・ カットレモン 300円 

        烏龍茶 カラフェ  500円  
※ボトルキープの保存期間は６ヶ月。   

 

浅間酒造           ボトル 3,800円 

鏡月            グラス 550円・ 

※画像はイメージです。 


